VILLA CLEME

Z

TINA

Conegliano Valdobbiadene
Prosecco superiore D.O.C.G.
EXTRA DRY

Abbinamenti: come aperitivo per accompagnare stuzzichini e finger food. Ottimo con
le verdure pastellate, provatelo con un formaggio stagionato!

A fine pasto con dolci con crema e frutta fresca. Il suo bouquet fruttato ben si abbina
alle crostate e alle torte di mele.

DENOMINAZIONE: Conegliano-Valdobbiadene TIPOLOGIA: Vino spumante bianco extra dry
Prosecco Superiore D.O.C.G.

VITIGNO: Glera 100% VIGNETO: Collinare
ALTIMETRIA: 100-150 mt s.l.m. TIPOLOGIA DI TERRENO: Argilloso
SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Sylvoz RESA PER ETTARO: max 135 g/ha
GRADAZIONE ALCOLICA: 1% RESIDUO ZUCCHERINO: 13 gr/l

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 6/8°C

CONSERVAZIONE: Al buio, in un Iuogo fresco e SMALTIMENTO: BOTTIGLIA  TAPPO  GABBIETTA CAPSULA
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